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1 EMENTA 

 
Histórico da irradiação; efeitos das radiações nos microrganismos; irradiação em frutas e vegetais; 

irradiação em carnes; irradiação de embalagens; legislação. 

2 OBJETIVOS 

 

2.1 Objetivo Geral 
 
A disciplina visa oferecer conhecimentos básicos sobre a natureza do processo de irradiação e sua 

aplicação em alimentos, demonstrando suas vantagens e desvantagens e, principalmente, a sua segurança.  

 

2.2 Objetivos Específicos 

 

Permitir aos alunos um conhecimento sobre as radiações ionizantes, suas aplicações e segurança.  

3 CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

Histórico, definição e legislação; Radiações e radioatividade; Irradiadores; Dosimetria;  

Aplicações da irradiação; Irradiação de alimentos 

4 METODOLOGIA 

 

4.1 Ensino 

Serão realizadas aulas expositivas sobre os conteúdos e os mesmos serão discutidos através de 

artigos, trabalhos e avaliação. 

4.2 Avaliação 

Avaliação (40%), Trabalho escrito (60%)  

Item avaliativo Valor Peso 

Trabalho 10,0 6,0 

Prova 10,0 4,0 
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Total 10,0 10,0 
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